
 

  
 

 

                                               

 مهناز خدایي   ***  نام و نام خانوادگي :

  

 ***  مدارج تحصيلي :      

 ليسانس صنایع غذایي از دانشگاه شهيد بهشتي -

 کارشناسي ارشد کارآفریني در صنایع غذایي از دانشگاه تهران -

 

 هاي تدریس :      زمينه  ***     

 :  تدریس سمينارها و دوره هاي آموزشي نظير             

بندي در صنایع غذایي، هاي آن در صنایع غذایي،  اصول بستهکنترل کيفيت شير، خلاقيت و روش -

، دروس هاي نگهداري مواد غذایيزمان ماندگاري محصولات لبني  و بررسي آن، اصول و روش

، اصول و HACCPرودانش، کنترل کيفيت آموزش ضمن خدمت فرهنگيان، کنترل کيفيت رشته کا

                             ... هاي لبني وهاي نگهداري شير و فرآوردهروش
   

 :    سوابق آموزشي و تدریس***       

 شرکت شير پاستوریزه پگاه -

 دانشگاه آزاد قزوین -

   

 :  خدمت ***  سوابق     

 يت و محصولات استریل کارخانه شير پاستوریزه پگاه تهرانمسئول کنترل کيف -

 مسئول ایمني و بهداشت کارخانه شير پاستوریزه پگاه تهران -

 کارخانه شير پاستوریزه پگاه تهرانو آموزش   R&Dمسئول  -
   

 : تاليفات    ***

 تدوین کتاب مربوط به آب پنير  و خواص آن -

، بسته بندي مواد غذایي، کنترل کيفيت شير، زمان ماندگاري، خلاقيت و  HACCPتدوین جزوه  -

 هاي نگهداري لبنياتهاي آن و اصول و روشروش

هاي ارائه مقاله در ارتباط با نوشيدني پروپيوتيک از آب پنير ) پذیرفته شده در دوین کنفرانس غذا -

خرما و محصولاتي از قبيل خواص  عملگرا و برنده جایزه سيب طلایي(، ماست و خواص آن، 

هاي خرمایي، تکنولوژي اولترافيلتراسيون و پنيرسازي، خواص کفير، نوشيدنيشيرخرما خامه

    پروبيوتيک
  

      :  هاي انجام شدهپروژه***      

 طراحي محصول خامه خرمایي)براي اولين بار در ایران( -

 تده ار ضایعات پنيراحي نوشيدني پروبيوتيک براي اولين بار با استفطر   -

                 طراحي و تهيهه فرمولاسي.ن محصولات لبني با استفاده از آب پنير -

 

 خلاصه اي از مشخصات استاد


