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  فیزیکی و شیمیایی ، بیولوژیکی ، رئولوژیکی ،حسی عوامل مؤثر در تولید 

 های خط تولید هدف از جمع آوری داده 

  تفاوت نمونه های غدایی با سایر نمونه ها 

     برا اسرافاده از جرداوم نمونره بررداری       ، حسری ینمونه برداری بررای وییگیری هرای و رف
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 کمی ، آزمون ها ی فیزیکی ، شیمیایی ، بیولوژیکی، رئولوژیکی ینمونه برداری برای وییگیی ها 

  نحوه نمونه برداریی و نگهداری نمونه تا آزمون 

 اسبات آماری مربوط برای تعیین اندازه آنحاندازه نمونه و م 

  مشخصه عملکرد نمونه برداری و ارزیابی توانایی خط تولید منحنی 

  جمع آوری داده های مربوط به مواد غذایی 

 طبقه بندی داده های مربوط به مواد غذایی ونمایش داده ها 

 نایجه ییری و تجزیه و تحلیل داده ها  با اسافاده از روشهای آماری 

 
 

 

 

 برداری در صنایع غذایيروشهای نمونه 
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