
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

   

                   آموزشي :دوره 
 
 

 

 

 
                             

 

                                                                   مقدمه وتعاريف 

 هامعرفی پاره ای از مشابه سازی 

                      مروری بر توليد فرآورده های صنايع غذايی 

 معرفی پيامدهای تقلب 

 ل تقلب در فرآورده های غذايی   بررسی عل 

 سطوح تقلب در فرآيندهای غذايی   بررسی انگيزه و 

 های تشخيص                                                              روش 

 های صحيحجايگزينی و روش   

 پرسش و پاسخ 

 

 

 سالمهای تشخیص مواد غذایي ناروش

 
                      

 
 محتوای دوره :


